Potuge de latable dhdte 5.75%
Table dhéte soup

Potuge aur oignony coramélisés o Uérable et poivre de lav Jamaique 5.75%
Carameliged oniow soup flovoured withv maple and, Jamaicor allspice

Les oignons espagnoly sont caramélisés avec duw sivop diérable et cuity
dans un bouillow de beeuf et dw poivre de la Jamaique (5 épices)

Spanish oniony cowameliged with maple syrup ands
cooked inv beef brothvand Jamaicarn allspice

Soupe de poissons aur croutons et sav rouille o Vestragow 7.50%
Fish soup withv ity tawragon “rowille’” and croutons

Les crevettes; pétoncles; poisson blanc; sauumow et légumes sont vivement
sautes dons de Uhuile dolive et cuity avec dw vin tlanc et uwnw fumet de

poissoru Letoul est miy en purée el servi avec une mayonnaise épicée et
tomatée o Vestragow et des croiitons

Shrimps; scallobs;, white fish, salmon and vegetables
eagerly sauteed in olive ol and cooked inv white wine
and fishv fumet, then pureed and served with spicy
tomato tawragonw mayonnaise and croutons




Rillettes de sanglier aux échalottes confites aw viv de blevet 6.00%
Wild boawr “rilletttes” with braised shalloty in blueberry wine

Le sanglier, quic v cuit longuement dany duw vin rouge épicé et des
bleuety, est écrasé o la fourchette

Wid boaw cooked lengthily inv spiced red wine and blueberries
thenw crushed withv av fork

Salade panachée aw fromage de chevre fraiy de la Biquetterie de 6.75%
Chéneéville, vinaigrette o la framboise

Mixed greens with fresh goat cheese fromv law Biquetterie inv Chénéville withv

rospberry dressing

Fricassée d’escargoty amw champignons et aw lawd fumé 8.508
Mushwooms and bacow escargot fricassee

Huit escargoty sont cuity dansg un fond brun, légérement crémé; avec
champignony et lard fumeé

Eight escargoty cooked v slightly creaumed broww stock withy
mushwooms and bacov

Mousse de foie gray de canowd de la ferme Palmer aw pourfurm duw jour 9.004
Duck foie gras mousse from Palimex form with flavour of the day

Flaw de foie gray légerement cuit, recouwvert dune gelée de vin dour

Foie gras purée lightly cooked, covered with sweet
wine jelly



Feuillete de plewwrotes; portobellini, cremini et shiituke
Plewrotus; portobelling cremini and shiitake on puff pastry

Les champignong sont sautés vivement, cwity dans v velouté bruww de
volaille et serviy suw wnw fewillete

Mushrooms eagerly sautéed, cooked in broww poultry velouté
and served on puff pastiy

De notre fumoir [ From ouwr smoking kilw

Nos poissons sont mawinés auw sirop d'érable et aw sel puis fumés o
froid aw boisy d’érable

Owr fishes awe mowinated withv maple syrup and salt, thew cold-
smoked using maple woods

Sauwmow et pétoncles fumes; julienwne de céleri rave,; mayorwaise vl
ciboulette et o lav betterave

Smoked salimow and scallops witiv celery root “julienne”, chive and beet
mayovrmnaise

Diew avfoit Uadiment; le Diable le cuisincer...
God created food; the Devil the cook...
James Joyce - Ulysse

10.00$

10.25%



Filet de saumon de VAtlantique poché; sauce o law citronnelle et aur 18.50$
herbes
Poached Atlantic salmow fillet, herbs and lemongrass sounce

<+ Sauwmon poché cing mivuites servi avec une sauce a base de vir blanc;
fumet de saumon, créeme, échalotes, herbes fraiches et citronnelle

Salmow poached for five minutes and served withy white wine;,
sadmon fumet, creaum, shallot, freshv herbs and lemongrass saurce

Confit de canawrd dw lac Bréme v law brune et av law blonde 18.75%
Bréme Lake duck confit withv greenw and black peppercoriv sauice

Cuisse de canard marinée deuwr jours avec duwthym, romariv
coriandre; poivre; ail et sel; cuite longuement aw four, servie avec une
sauce o base de vin blanc, créme; fond de canard et poivre vert et une
deuwriéme sauuce aw viv rouge; fond de canawd et poivre noir

Duck leg mawinated for two-days withvthyme;, rosemary, coviander,
pepper, gowrlic and salt, lengthly cooked invovenw and served with white
wine; creauny, duck stock and green peppercori sauice, av second sauice iy
made of red wine; duck stock and black peppercoriv

Supréme de volaille farcie v loav crevette; sauice aw parfum de cépes de 19.25%
Bordeauy; porto-et échalotes
Shrimp -stuffed chicken breast with king bolet, port wine and shallot

sauce
<+ Supréme de poulet réty; servi avec une sauice o base de porto; fond bruww
de poulet, poudre de cépes de Bordeaur et échalotes
Roasted chicken breast served with port wine; browwn chicken
stock; king bolet powder and shallot sauice
Lapin braisé aun bleuety smuvages e poivre noir 19.508

Braised rabbit with wild blueberry and black peppercorn

<+ Cuisgse et gigolette de lapin braisées dans dw virv rouge épicé (geniévre,
lawrier, thym, poivre, romaring). Les bleuety sont ajoutés aw dernier
moment.

Rabbit thigh and gigolette braised in spiced red wine (juniper, bay
leaf; thyme, pepper, rosemary), blueberries ave added at the last



mowment
Pot au few de la mer v Vestragow
Tavragow seafood and fish stew 20.75%

% Saumon, crevettes, pétoncles, aiglefin et léguumes pochés dans unw
bouillow a base de poisson, vin blanc, tomate et estragow

Salmony, shwimp, scallop, haddock and vegetables poached in
white wine; tomato-and tarragow fish brothv

Feuillete de pétoncles; samuice coviandre, gingembre et citrow vert
Scallops inv puff pastry with coviander, ginger and lime saurce 21.50%

+ Lesypétoncles sont poélées et sexvies avec une sauce c base de velouté de
poissony vinwblanc; coriandre; gingembre et citron vert

Panv-fried scallobs awe served with fishv veloute, white wine; coriander,
ginger and lime saurce

Filety d’agneaw poélés, sauce aw romarin, tomatey séchées et petity

legumes 22.50%
Panv-fried lamlb-filety withv rosemaowy, dried tomato-ond small vegetalbles

sounce

+  Lesfilety dagneauw sont poéléy et serviy avec uwjuy dagneaw pawfumé
aw romawiv, virw blanc; brunoise de légumes et dés de tomates séchées
maisovv

Pan-fried lamb-filety served withy lamlb- “jus” awomatized withv rosemary,
white wine; vegetable “brunoise” and diced homemade dried tomatoes

Pavé de boeuf aw poivre vert
Greewv peppercoriv beef fllet mignow 24.758

< Fiet de baeuf poélé; sauce v base de vin blanc, fond de boeuf; créme et
poivre vert de Madagascor

Pan-fried beef tenderloin with- white wine; beef stock; cream and greesv
Madagascar peppercor sauice



e Desserty [ Desserty ke
De Notre Chocolaterie [ From owr Chocolate Shop

Mousse aw chocolat noir et noisettes caramélisées 7.00$
Dawrk chocolate mousse and carameliged hagelnut

Chocolat noir mi-amer fondu, mélangé v un sabayov et des blancs
doeufy ew neige; parsemé de noisettes hachées enrobées de caramel

Semi-bitter dowrk chocolate melted; mixed to- zabaglione and fluffed
eggs whites, sprinkled withvchopped caramel-covered hagelnuty

Assiette de chocolaty noiry maisonw 7.003
Dawk homemade chocolate platter

% 1 chocolat fawrci; 3 figurines; 1 truffe; 1 pate de fruit; 1 toutelette aw
caramel et o la noisette

1 stuffed chocolate; 3 figurines; 1 truffle; 1 pate de fruit; 1 caramel ands
hagelnut towt

Bavaroiy o la mangue et aw chocolat noir, saunce aw v bruvw 7.00$
Mango-and dewk chocolate bowarion cake withv dowk ruwm sauice

+  Premiére couche : purée de mangue; créeme fouettée et gélatine;
deuxiéme couche : chocolat et créeme fouettée. Servi avec une sauuce v
base de lait, jaune d'euf; sucre et rhuuwm bruwv

First layer: mango-puree, whipped creawm and gelatine; second layer:
chocolate and whipped creawmy, served a withy milk, egg yolk, sugor and
dark ruwm sauice




Terrine glacée aumx trois chocolaty; sance a Vorange et zeste confit avla
grenadine

Thiree chocolate iced tervine, orange sauce with grenadine candieds
orange gest

% Les chocolaty noir, awlait et blanc sont mélangés o dey jounes doeufs;
dw sucre; de low créeme fouettée et congeléy dany une terrine. Lav sauce
est faite de caoramel et de jusy dorange. Les gestes d'orange, cing foiy
Dawrk, milk and white chocolates mixed to-egg yolks, sugaw, whippeds
creamv and frogeww inv avtervine. Coramel and orange juice sauce. The
orange zesty ave blanched five times and cooked in grenadine syrup

Plateaw de dégustation Choco-Pinawrd (+6.25$ AVEC/ WITH TABLE D’HOTE)
Chocolate and wine sampling travy

% 1 chocolat fawrci; 3 figurines; 1 truffe; 1 pdte de fruit; cerises; bleuety et
framboises a Uean-de-vie accompagnés de 3 verres (25ml chacun):
Porto- Tawny Junior Forseca ; Vinv de Marquise duw vignoble UOvpaillewr
de Dunhaw ; Liquewr de fruity rouges maisow

1 stuffed chocolate; 3 figurines; 1 truffle; 1 pate de fruit; brandied
cherries, blueberries and raspberries, served withv 3 glasses (25ml each):
Tawny Junior Fonseca ; Orpaillewr winery Vin de Marquise fromw

Duwnw hauw ; Homemade red-fruit liquor

Ak
St vous désireg déguster ce plateaw av deur; nous pouwvons vous
servir troisy autires verres pour uw supplément de 6.25$

If yow wish to- shauwre the above, we offer 3 more glasses for o
additional
$6.25

7.25%

13.25%



Autresy desserty [ Other desserty

Sorbet maisonw v la framboise; saunce aur blewety sauwvages et fewille de 6.50%
citrowvert
Homemade raspberry sherbet withy wild blueberry and lime leaf saurce

¢ Unepurée de framboise est ajoutiée d v sirop et miy ew sorbetiére. Les
bleuety sont cuity dans une infusionw de jus dvorange et fewille de citrow
vert.

Raspberry puree added to-syrup and put irv ice-creaumn maker,
blueberries cooked inv orange juice and lime leaf infusion

Trio-de sorbety maisonw 6.50$
Homemade sherbety trio-

3 sorbety (framboise; mangue et citronnelle) servis sur uww miroir de
coulis de fruity

3 sherbety (raspberry, mango-and lemongrass) sevved on mivror of fruit
coulis

Créme caraumel o Uorange et awtriple sec 6.508
Orange and triple sec cawramel custords

Un mélange de lait, oeuf; sucre; zeste d'orange et triple sec cuit dany
uw mowle caramélisé. La saunce est faite de juy dorange et de caramel

Mixture of milk; egg; sugar, orange zest and Triple Sec cooked inv
caramelized mouwld; orange juice and caramel saurce

Coulis de framboise avec fruity 7.003$
Raspberry coulis with fruity

% Melon miel, cantaloup, orange;, pamplemousse, ananas; pomme et
purée de framboise

Honeydew, cantaloup, orange;, grapefruit, pineapple and apple withv
rospberry purée



Nougat glacé aw pralin dérable et aw rhvumw 7.00%
Iced nougat with- maple praline and ruwmw

% Sabayon a UVérable mélangé o de la créme fouettée; de la meringue et
des noisettes carameélisées, congelé el servi avec wne sauice anglaise aunv
rhuun

Maple zabaglione mixed with whipped creauwm, meringue and
carameliged hazgelnuts, frozen and served withv ruuwm custowrd sounce

Assiette de fruity o Veau~de-vie 7.253%
Brandied fruit platter

+  Framboises; bleuety et cerises longuement macéréy dany de Veau-de-vie
et dw sucre

Raspberries;, blueberries and cherries lengthily macerated in brandy
and sugor

Fromages [ Cheeses

Assiette de fromages 7.75%
Cheese platter

<+ Paillot de chévre de Portneufs Cantonnier aw lait crw de Warwick;
Mamirolle de Plessisville; Vieur cheddar (2 ans) de UVIsle-aur-Grues;
Fouwrme d’Ambert d'Auvergne de France
(Serviy avec ponwume, canneberges séchéey et amandes)

Goat cheese “paillot” fromv Portneuf; Row -mik Wawwick Cantonnier;
Plessisville Mamivolle; 2 -yeowr old cheddow fromv Isle-aux-Grues; Fourme
dAmbert of Auvergne de France

(Served withvapple; dried cranberries and almonds)



S Cafes & Infusions ee
Coffees & Infusions
Comprisy dans la Table d’héte
Included with Table d’héte

Nos thés et infusions sont en fewilles et infusés dans de petites théieves
Owr teas and infusions awre inv leawves and infused, inv small teaw poty

Cafe 100% Arabicay torréfié mi-noir 2.75%
100% Arabicav coffee, mediwm-doavk roast

Thé de Ceylawv 2.75%
Tea fromv Ceylow

Thé Eawrl Grey dw Sri Lanka 3.00$
Eawrl Grey teaw from Sriv Lankav

Thé vert de Chine 3.008
Greenw teaw fromv Chinav

Infusion de camomille UEgypte 3.00$
Camomile infusion from Egypt

Infusion de menthe fraiche 3.254
Freshy mint infusiow

Now Compris dang la Table dhéte
Not included with Table d'héte

Espresso; Espresso-décaféine 3.253%
Espresso; decaffeinated espresso-

Cappuccino; Cappuccino-décaféiné 3.95%
Cappuccino; Decaffeinated cappuccino

Caféy aromatisés 7.75%
Flawouwred coffees

X/
£ %4

Espagnol/ Spanish (Tiaw Moawria, Brandy)

Irlandaiy [ Irishe (Irish Mist, Irish Whisky)
Brésilienw/ Bresilionw  (Tiaw Mowioy, Brandy, Cointreaut)
Rhuwm bruw et érable [ Dark rivum and maple

e

%

X/
L X4

X3

%



& Digestify @

Armagnac 3omL (1 once) Calvados 3omL (1 once)

Armagnac St-Vivant
Bas-Armagnac, Hors d"Age, Chdteau
Du Tariquet

Cognac 3oml (1 once)

V.S. Rémy Martin

V.8.0.2. Courvoisier

Grande Champagne M. Forgeron

XO Grande Champagne, Premier Cru,
Delamain

Liquewr / Liquor
30mL (1 once)

Sambucca Blanc ou Noir
Amaretto

Bailey’s Irish Cream
Créme de Menthe Blanche
Créme de Menthe Verte
Tia Maria

Cointreau

Drambuie

Chicoutai (Miires des Marais)
Sortilége (Erable T Rye)
Grand Marnier

Belle de Brillet

5.75% Calijo, Rougemont, Michel Jodoin 5.75%
Calvados, Boulard 5.75%
9.50% Calvados, Pays d’Auge, 8 ans d’dge, Groult 8.50%

Eau-de-~vie 30ml (1 once)

6.508Vieille Prune d”Alsace, Massenez 6.508
7.258Poire Williams, Massenez 7.25%
12.00$Eau-de-vie de framboise sauvage, Massenez 7.75%
Marc de Gewurztraminer, Massenez 7.25%
15.00$ Grappa Stravecchia, 1988 8.25%
Eau-de-vie de poire William, Etienne Brana 9,508
Eau-de-vie de framboise, Etienne Brana 9,508
Coffret, Secrets de fruits, 3 X S0m/[
Etienne Brana 65,008
Vi doux natwrel & Povto-

Sweet Wine & Port
60mlL (2 onces)

5.00§Porto, Tawny, Fonseca 5.25%
5.255Muscat de Beaumes-de-Venise 5.95%
3.25 $(Porto, Late Bottled Vintage,

3. 258 Taylor Fladgate, 2001 6.25%
% 25$9\/laurjy, 10 ans d"dge, Vignerons de Val d”Orbieu 6.75%
5.25% ’ . :
575 $(Porto, Tawny, 10 ans d’dge, Otima, Warre 8.25%
5: 75¢Porto, Tawny, 20 ans d dge, Graham's 11.508
6.00§

6.00§

6.508

7.00§



Vin Doux / Sweet Wine

Canada

Vidal, Ice Wine, Inniskillin, Niagara Peninsula
Vidal, Select Late Harvest, Inniskillin, Niagara Peninsula

France

Jurancon ‘ Symphonie de Novembre’, Domaine Cauhapés
Sauternes, Chdteau Suduirault, grand cru classé

Alsace, Reisling, Sélection de Grain noble, cuvée Ernest,
Domaine Shchumberger

Sauternes, Chdteau d"Yquem, Lur-Saluces, grand cru classé

Sauternes, Chdteau d"Yquem, Lur-Saluces, grand cru classé

Europe L Nouveau Monde

2006
2006

2004
2002

1999
1990
1989

Europe &L New World

Moscato d’Asti, Nivole, Michele Chiarlo, Italie
Porto, Vintage, Quinta Do Bomfim, Dow, Portugal

2007
1988

SomL 13,758
375mL 32,958

375mL 36,005
375mL 60,008

177,00§
625,00%
675,005

375mL  27,75%
375mL 39,758
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