Menu Végétawrienw powr groupe
(MIDI)
Group Vegetowrionw Merww
(LUNCH)

! Platy ne contenant aucuw produwit laitier, nio viande ow poissow.
Meals made without dairy products, meat ov fish.

Entrée [ Appetiger

Assiette d'entrées /Appetizersplate :

Salade de couscous awx petity légumes / Salade panachée, vinaigreite v
lav mouwtorde [ Salade de carotte [/ Salade de betterave /[ Salade de Lentille [

Tomate et olive

Couscous and vegetable salad / Mixed salads with mustord dressing [ Cawrot salad [

Beet salad [/ Lentil sadad [ Tomato-and olive

Spécialité [ Main Course

Méli-mélo- de pates auwy légumes et coulis de tomate
Mirxed pastos withv vegetables and tomato- coulis

Couwscous épice awr légumes, haricoty blancy et noirs, pois chiches,
parfumé aw cumin

Spicy couscous with vegetables; black and white beans, chick peas, flavoureds
with cuminv

Fewillete de plewrotes, créminis, shiitake et portebelliniy, légumes dw jour,
tiow de légumes confity, capelling, pomme de terre duchesse et riz basmati

Oyster mushwooms, creminis, shiitoke and portebellinis in puff pastry,

vegetalbles of the day, confit of vegetables, capelling, “duchesse” potatoes
and basmaki rice

Dessert [Dessert

Assiette gourmande de desserty (5 pelity desserts sur une assieite)
Gouwrmand desserty plate (5 small desserts ov one plate)

Bavarois o lae mangue [ Couliy de framboise awy fruity [ Tartelette de
chocolat aw

Caramel [ Sorbet maisonw [ Chocolat noir maisow

Mango- mousse cake [ Raspberry puree with fruity / Chocolate tawtlet with caraumel /
Home made sherbet /[ Home made dowk chocolate

ou / or

Panaché de sorbet (framboise, mangue et citronnelle)
Mixed Sherbety (raspberry, mango- and lemown balm)

ou / or

Couwliy de framboise awy fruity
Rasplberry puree withv fruity

25.438+15% (Service [Gratwity) +6% (T.P.S./G.S.T)+7.5% (T.V.Q.)= 33,00 $



